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[bookmark: _Toc104453350][bookmark: BookMark1]前言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起草。
请注意本文件的某些内容有可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。
本文件由中国物流与采购联合会提出。
本文件由中国物流与采购联合会团体标准化技术委员会归口。
本文件起草单位：中国物流与采购联合会食材供应链分会、北京宝宝爱吃餐饮管理有限公司、中国农业大学、四川王家渡食品有限公司、山东龙大美食股份有限公司、新希望六和股份有限公司、天津瑞隆达食品有限公司、广东恒兴集团有限公司等。
本文件主要起草人：秦玉鸣、于凤龙、丁冬、武婷婷、王晓晓、宋赟麒、李丽、尹淑涛、郑红霞、王安亿、李鹏、李建军、李会敏、赵宇、陈升、崔爽。
声明：本文件的知识产权归属于中国物流与采购联合会，未经中国物流与采购联合会同意，不得印刷、销售。任何组织、个人使用本文件展认证、检测等活动应经中国物流与采购联合会批准授权。
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[bookmark: BookMark4][bookmark: NEW_STAND_NAME]预制菜委托加工品质管控规范
[bookmark: _Toc26648465][bookmark: _Toc26986771][bookmark: _Toc26718930][bookmark: _Toc24884218][bookmark: _Toc26986530][bookmark: _Toc17233333][bookmark: _Toc17233325][bookmark: _Toc104453351][bookmark: _Toc24884211][bookmark: BookMark6]1  范围
[bookmark: _Toc26648466][bookmark: _Toc26986772][bookmark: _Toc26986531][bookmark: _Toc17233334][bookmark: _Toc24884219][bookmark: _Toc17233326][bookmark: _Toc26718931][bookmark: _Toc24884212]本文件规定了委托加工方式生产预制菜的委托方基本要求、受托方选择、品质确认、加工过程监督、贮存及运输过程监督、交付过程监督的要求。
本文件适用于采用委托加工方式生产的预制菜的品质管控。
[bookmark: _Toc104453352]2  规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2760  食品安全国家标准 食品添加剂使用标准  
GB 2761  食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量
GB 2762  食品安全国家标准 食品中污染物限量
GB 2763  食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量
GB 7718  食品安全国家标准 预包装食品标签通则
GB 14881  食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范
GB 28050  食品安全国家标准 预包装食品营养标签通则
GB 29921  食品安全国家标准 预包装食品中致病菌限量
GB 31605  食品安全国家标准 食品冷链物流卫生规范
GB 31650  食品安全国家标准 食品中兽药最大残留限量
JJF 1070  定量包装商品净含量计量检验规则
[bookmark: _Toc104453353]3  术语和定义
[bookmark: _Toc26986532][bookmark: _Toc75887993][bookmark: _Toc75886399][bookmark: _Toc75876458]下列术语和定义适用于本文件。
[bookmark: _Toc89502126]3.1
预制菜  packaged prepared dishes
以农、畜、禽、水产品为原料，配以各种辅料，经预先加工（如分切、搅拌、腌制、滚揉、成型、调味）或预烹调（如炒、炸、烤、煮、蒸等）后制成并包装的成品或半成品。
[bookmark: _Toc89502123]3.2
委托加工  contract production
具有相应食品生产资质的市场主体按照相关规定以及委托方的要求，完成食品生产加工的活动。
3.3 
委托方  principal
具有合法资质的企业，委托其他市场主体（食品生产企业）进行商品生产。
3.4 
受托方  trustee
具有合法资质的食品生产企业，按相关规定及委托方的要求进行商品生产、贮存和运输。


[bookmark: _Toc89502141]4  委托方基本要求
4.1  委托方应具备有效期内的营业执照、食品经营许可证等经营资质，并在经营许可范围内从事预制菜的销售。
4.2  委托方应建立受托方品质准入评价制度及评价标准，品质准入评价应包含资质、品质管控体系、场所管理、设备设施管理、人员管理、过程管理、清洁消毒管理及防虫防鼠管理等。委托方应在合作前自行或委托技术机构对受托方进行品质准入审核，在审核通过后开展合作。
5  受托方选择
  委托方应选择满足以下条件的受托方：
——具备有效期内的营业执照、食品生产许可证等生产资质，并在生产许可范围内从事预制菜的生产；
——信用良好，未被列入经营异常名录及严重违法失信企业名单，近一年内无食品安全行政处罚记录并无其他公开曝光的违法违规情形；
    ——具备完整的组织结构和明确的岗位职责要求，并设置品质管理部门，配备相适应的食品安全管理人员；
    ——建立完善且有效的品质管控体系，并通过ISO9001、HACCP或ISO22000等认证；
    ——在预制菜生产过程中原料采购、加工、包装、贮存及运输等环节的场所、设施和人员的管理符合GB 14881的规定。
6  商品品质确认
[bookmark: _Toc104453235][bookmark: _Toc101774953][bookmark: _Toc103238697][bookmark: _Toc104453361][bookmark: _Toc104452900][bookmark: _Toc104452988][bookmark: _Toc101775011][bookmark: _Toc104453277][bookmark: _Toc103238698]6.1  委托方应以书面形式与受托方确认商品品质要求，包括但不限于商品技术规格书、合同。确认内容应包含预制菜名称、品种、规格、配方、原料要求、生产执行标准、生产工艺要求、产品检验要求、标签标识及产品验收标准等。
6.2  确认的商品品质应符合下列要求：
——应使用清晰并可反映食品真实属性的专用名称；
——净含量应符合JJF 1070的相关规定；
——配方中未添加药品、使用回收食品、非食品原料等禁用物质及其他有毒有害物质；
——原料品质应符合委托方的要求；
[bookmark: _Toc101774955][bookmark: _Toc103238696][bookmark: _Toc101775013]——应具备该商品应有的组织形态、色泽、滋味及气味，无异味，外表和内部均无肉眼可见外来异物；
——真菌毒素限量、污染物限量、致病菌限量、农药最大残留限量、兽药最大残留限量应分别符合GB 2761、GB 2762、GB 29921、GB 2763、GB 31650的相关要求； 
——标签标识应真实合法，并标注委托方及受托方的名称、地址、联系方式等信息，宜标明具体的食用方法；预制菜属于预包装食品的，标签标识还应符合GB 7718及GB 28050的规定.
6.3  委托方应在预制菜正式生产前，与受托方共同进行商品试验生产并对试验样品的感官状态、口味、标签标识、包装形式等信息进行检查确认。
[bookmark: _Toc104453367]7  加工过程监督
7.1  委托方应建立委托加工生产过程中的相关制度，包括但不限于首次生产品质监督制度、生产过程品质监督制度等。
7.2  委托方宜根据预制菜的食品安全风险等级制定相应的监督审核要求，自行或委托第三方机构对受托方的生产过程进行定期监督并记录，审核频率宜不少于每年一次。对于未通过监督审核的受托方，委托方应制定相应的管控措施。
7.3  委托方应监督受托方按照以下要求进行生产：
——不应自行变更预制菜名称、规格、配方、原料、生产工艺、标签标识及执行标准等信息。
——应进行原辅料进货查验管理，包括食品原料、食品添加剂、食品相关产品的名称、规格、数量、生产日期或者生产批号、保质期、进货日期以及供货者名称、地址、联系方式等内容，并保存相关记录凭证。
——应进行食品包装材料进货查验管理，对包装标识进行合法性审核，包装材料应绿色环保、无毒无害。
——应进行配方管理，食品添加剂的使用应符合GB 2760的相关规定，并留存投料记录。
——应进行生产过程管理，建立生产加工过程关键控制点，保存相关记录。
——应进行产品检验检测管理，应对产品进行批批检验，并每年委托外部检验检测机构开展一次外部检测。
——应进行留样管理，设置专门留样库，按批次进行预制菜留样，留样商品应至少保留至产品保质期满后6个月。
——应建立自查制度，定期对生产过程中品质管控情况进行评价，并立即整改。  
7.4  当委托生产的预制菜不符合食品安全标准或者有证据证明可能危害人体健康的，委托方应当立即通知受托方停止生产相关食品，依法召回已经上市销售的食品，通知相关经营者和消费者，并保存相关记录。
8  贮存及运输过程监督
8.1  委托方应建立预制菜贮存及运输过程品质监督制度并对受托方的贮存和运输过程进行不定期监督。 
8.2  预制菜贮存和运输应符合下列要求：
——贮存、运输和装卸预制菜的容器、工具和设备应安全、无害，具有良好的清洁和卫生状态；
——不应与农药、化学用品等有毒有害物品一同贮存、运输；
——应按照相关标准或商品标签标识的要求进行贮存，并定期查验，及时清理变质或超过保质期的产品。
[bookmark: _Toc98167568]——对有温湿度要求的预制菜商品，应配备相适宜的温控设施设备。贮存与运输过程的温湿度控制应符合GB 31605的相关规定。
[bookmark: _Toc104453370]9   交付过程监督
9.1 委托方应依据合同或商品技术规格书等的要求制定验货标准，自行或委托技术机构对预制菜进行验货。查验内容包括但不限于商品外观、净含量、标签标识、商品温度及检验报告。验货合格后完成商品交付。
9.2 委托方应在商品交付时收取商品出厂检验合格报告及一年内的商品外部检测报告。
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